Herzlich Willkommen in der

Waldgaststatte ,Hohes Hole”

Auf einer hellen Lichtung, umrankt von uralten Baumen, steht ein kleines
vertrdumtes Hauschen, in dem schon um 1900 eine Schankwirtschaft
betrieben wurde. 1930 bis nach dem 2. Weltkrieg bewirtschaftete das Gehoft
der ,Alte Dietrich® - so hie er im Volksmund bei den Teterowern. An
Sonntagen kochte seine Frau Kaffee und er schenkte Duinnbier aus. Die
Pilger kamen in Scharren und brachten ihre Picknickkérbe mit. So wurde
schon zu dieser Zeit das ,Hohe Holz* ein Ort der Erholung. In den 60iger
Jahren Ubernahm die Konsumgenossenschaft das Objekt und baute es zu
einer Ausflugsgaststatte aus. Bis 1977 wechselten mehrmals die Wirtsleute.

Nach fast 2 Jahren Leerstand Ubernahmen wir, Edeltraud und Eckhard,
ebenfalls Angestellte des Konsums, die schon arg ramponierte Gaststatte. Mit
viel Power und eigener Kraft krempelten wir die Armel hoch, versuchten das
Gasthaus wieder zu einem einladenden und gemdutlichen Ort herzurichten.
Die Herausforderung war grol, mit Imbissgerichten und kleinen
Feierlichkeiten begann langsam die Gastronomie aufzublihen. Nach und
nach entwickelte sich in den Augen der Teterower Burger dieses kleine
Gasthaus wieder zum Ausflugsziel. Die Wende kam und wir Ubernahmen
nach etlichen Kampfen mit den Behdrden das Geschaft.

Heute werden wir von unseren Kindern, Madeleine und André, sowie unserer
Schwiegertochter Christine unterstitzt, die unser kleines Waldhauschen in
unserem Sinne weiterbetreiben werden.

Wir wiinschen allen Gasten einen angenehmen Aufenthalt
Eckhard und Edeltraud Kock

Wig sol y
Und Landbrot mit Wurst u. Schinken
Gisbt's nirgands so gul, win |, hier

ur aban,

Und wie schén hit doch die welr, (Fruss vom hohen Helz.
Man [fsst zu Hause dis Sorgen,

Und thut, wig's sinem gefaiin

Marie Schmigt.



Speisekarte

Vorspelsen Suppew

Wiirzileisch Hiihnerbriihe
mit Kase Uberbacken / Toast / Zitrone / mit Gemuseeinlage / Eierstich 6,00
Worcestersolie 7,50

Soljanka — nach Art des Hauses -
Gebackener Camembert mit Sauerrahm / Zitrone 6,50
mit Preiselbeeren / Toast 8,50

Elerspeise Fisch

Bauernfiriihstiick Zanderfilet

deftig zubereitet mit Speck, Zwiebeln, 3 Eiern, Gebraten mit Bratkartoffeln
herzhaften Bratkartoffeln und kleiner Salatbeilage und kleine Salatbeilage,

- auf Wunsch auch vegetarisch moglich - 15,50 Zitrone und Meerrettich 22,00

Rumpsteak

ca. 250g
mit Kartoffelkroketten
und hausgemachtem Krautsalat
dazu wahlen Sie aus folgenden Beilagen:

*hausgemachte Krauterbutter
*oder gediunstete Zwiebeln
*oder Champignons in Rahmsole

mit einer Beilage zur Wahl 25,50
je weitere Beilage zusatzlich 4,00

Alle Preise in EUR - Bezahlung in BAR



Fleischgerichte

wservieren wir mit eiver kleinen Salatbeilage.
Mvmlachrcllmw@@m auf Bratkartoffeln berechvnen wir wmit 4,50 zusatelich.

Siilze vom Schwein Zwiebelsteak
mit RemouladensofRe nach Art des Hauses Gebratenes Schweinertckensteak mit
und herzhaften Bratkartoffeln 14,50 gedunsteten Zwiebeln / Pommes Frites 19,00

Gebratene Schweineleber Gebratene Schweinefiletsteaks

mit gedunsteten Zwiebeln mit Kartoffelkroketten

und Kartoffelkroketten 15,50 dazu wahlen Sie eines des folgenden
Beilagen:

*Hausgemachte Krauterbutter

*oder Gedunstete Zwiebeln

*oder Champignons in Rahmsolde

mit einer Beilage 22,00
je weitere Beilage zusatzlich 4,00

Hamburger Schnitzel
Paniertes Schweinerickensteak mit einem
Spiegelei und herzhaften Bratkartoffeln 18,50

Jigerschnitzel
Paniertes Schweinerlickensteak mit

Waldrahmpilzen und Kartoffelkroketten 20,00
Steak Au Four

Gebratenes Steak vom Schweinerliicken mit

Zigeunersteak
mit Paprikagemiise in pikanter Tomatensof3e Pommes Frites und Worcestersofte 20,50
dazu Kartoffelkroketten 19,00

Steak Hawaii
Pilzsteak Gebratenes Steak vom Schweinerlcken mit
Gebratenes Schweineriickensteak mit Ananas und Kase Uberbacken
Rahmchampignons und Pommes Frites 19,00 dazu Pommes Frites 20,50

aefliigelgerichte \’

Putenbrustfilet Putenbrustfilet

mit hausgemachter Kriuterbutter, mit Champignon in Rahmsofle.
Herzoginnenkartoffeln und hausgemachtem Kartoffelkroketten

Krautsalat 19,00 und hausgemachter Krautsalat 19,00

Liebe Gaste, da wir die Steaks erst wach Bestellung portionieren, die Schvitzel frisch
klopfen und panieren und unsere Kéche auch nur WMenschen und keine Waschinew sind,
kommt es hin und wieder wal vor, dass an gut besuchten Tagen das Essew ein wewig
anf sich warten lasst. Taunsend Davnk filr Thr Verstandnis!



Fiir unsere Kleinen

Grillwiirstchen
mit Pommes Frites rot/weil}
und Salatbeilage
6,00

Kleines Steak (vom Schwein)
mit Krauterbutter
Pommes Frites rot/weil}
und Salatbeilage
8,00

Fischstibchen
mit Pommes Frites rot/weil}
und Salatbeilage
6,00

Nuggets
Frisch geklopft aus der Putenbrust
mit Pommes Frites rot/weil}

und Salatbeilage Pﬁx b L LN
8,00 - S

Kartoffelpuffer
mit Apfelmus und Zucker
6,00

Portion Pommes Frites
rot/weil}
5,00

Nachtisch
Vanilleeis, Schokoladeneis oder Erdbeereis
mit bunten Streuseln
je Kugel ohne Sahne 2,00
je Kugel mit Sahne 3,00

Die Kcmmﬂiclnmacl/mmq Von All@r@@mcm und Zusatzstoffen
erhalten Sie anf Wuwsch v einer @@somd@wr@m Karte.



Spezialitdten des Haunses

wservieren wir mit eiver kleiven Salatbeilage...
Umbestellungen anf Bratkartoffeln berechnen wir mit 1,50 zusatelich,

Holhe Holzer
Grillteller”

*Schweineruckensteak 100g

mit einem Spiegelei
*Schweinefiletsteak 100g
mit Rahmchampignons
*Schweineleber
mit gedunsteten Zwiebeln
*kleines Grillwlrstchen
mit Ketchup
*Herzoginnenkartoffeln
24,50

Waldhaunsteller

*Kleines Rumpsteak 100g
mit Barlauchbutter
*Schweinefiletsteak 100g
mit Waldrahmpilzen
*Putenbrustfilet 100g
mit Wildpreiselbeeren
*Kartoffelkroketten

26,50

Holefallersteak
*ca. 500g

*Gebratenes durchwachsenes

Steak vom Schweinekamm
*mit Krauterbutter
*gedlnsteten Zwiebeln

*dazu herzhafte Bratkartoffeln

22,50

| Filetteller

*Gebratene
Schweinefiletsteaks
*Gedunstete Zwiebeln
*Champignons
in Rahmsol3e
*Gegrillte Ananas
*Herzoginnenkartoffeln
21,50

Wild+teller

*nachTagesangebot

Unsere Gewilremischung ans rein natiirlichen Gewiirzen filr unserer Steakaerichte
bereiten wir seit itber 45 Jahren nach aeheimer Familienrezeptur zu,



Eiskarte

Eisbecher

Schwarzwiilder=-Kirscheisbhecher
Schoko- und Vanilleeis, Schattenmorellen,
Sahne, Obstwasser

mit 2 Kugeln 7,50
mit 3 Kugeln 9,00
Ananaseisbecher

Schoko- und Vanilleeis, Ananas,
Sahne

mit 2 Kugeln 7,00
mit 3 Kugeln 8,50

Gemischter Eisbecher

3 Kugeln (Schoko/Vanille/Erdbeere)
mit Sahne 7,50
ohne Sahne 6,50

Schwedeneisbecher
Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikdr, Sahne

mit 1 Kugel 5,50
mit 2 Kugeln 7,50
mit 3 Kugeln 9,00

1 Kugel Eis

- Vanille, Schoko oder Erdbeer -
ohne Sahne 2,00
mit Sahne 3,00

Elsdrinks

Eiskaffee
Kaffee, 1 Kugel Vanilleeis, Sahne
5,50

Eisschokolade
Kakao, 1 Kugel Vanilleeis, Sahne
5,50

Sanfter Engel
Orangensaft/Rum/1 Kugel Vanilleeis/

Sahne 7,50
Espressoeis

heiler Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis und
Sahne 5,50

Zimt Schokolade
HeilRe Schokolade/1 Kugel Vanilleeis/
Sahne/Zimt 7,00

Warmer Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Sahne
8,00

Kaffeezeit am Wochenende

Stuck Torte - hausgebacken - 4,50
Stuck Kuchen - hausgebacken - 3,50

Port. Sahne

1,00

Herzhafte Wildkmacker

Geraucherte Wirste vom Schwarzwild aus heimischer Jagd
serviert mit Toast, Krauterbutter, Krautsalat und Senf



etravkekarte

el - R i
Diiaylebemee
Bicrspeginlititen
Unsere Fassbiere Biere auns der Flasche
Dingslebener Edelpils 0,3l 3,50 Dingslebener Weilibier 0,5l 5,50
Lava Schwarzbier 0,5l 4,90 Sanddornweizen 0.33I 4.50
Mald 1l 9,00
. AUBI - alkoholfreies Bier 0,5l 4,90
Alster, Diesel 0,3l 3,50
0,5 4,90 Weildbier, alkoholfrei 0,5l 5,50

Wineralwasser

Osta Mineral
Classic oder sanft

0,31 3,50

0,71 6,00
Osta-Limonaden
SANDI Sanddorn-Brause 0,331 3,90

Maracujabrause

Kirsch-Himbeerbrause OSTA Cola Plus
Waldmeisterbrause OSTA Cola Zero
Zitronenbrause 0,3 3,50 Kindercola 0,31 3,50
Orangenbrause 0,51 4,50 Spezi 0,51 4,50

Unser Biersortiment, sowie die Osta-Limonaden und Wineralwasser beziehen wir von der
Dingslebener Braverel — eiv Familienaternelmen in 5. Generation. Das Bier wird mit
frischem Quellwasser und voch mit echtem Hopfen gebrant, das Lava-Schwarzbier noch
mit echter Gerste gersstet. Das WMineralwasser ist wachweislich verdanuasforderud
und die Limonaden zuckerreduziert.



Safte & Schorlew Bittergetravke

Apfelschorle / Kirschschorle 0,21 3,00 Glashager Ginger Ale 0,21 3,20
Apfelsaft / Kirschnektar 0,51 4,90 Gustrower Tonic Water 0,51 4,50
Orangennektar / Bananennektar Glashager Bitter Lemon

Tomatensaft / KiBa

weilkwein Rotwein Selkt

- wechselndes Sortiment - - wechselndes Sortiment - Rotkippchen
trocken trocken trocken, halbtrocken
halbtrocken halbtrocken Gl. 0,11 4,60
lieblich 0,21 4,50 lieblich Fl. 0,75l 17,90
Weinschorle 0,31 4,90 0,21 4,50

Heikaetranke mit Alkohol  olne Alkohol

Glithwein mit Rum oder Amaretto 4,50 HeiBe Zitrone

Lumumba Schokolade mit Amaretto (frisch gepresst) Gl. 3,90
und Sahne 5,20

Russische Schokolade HeiBle Schokolade

mit Wodka und Sahne 5,20 mit Sahne gr. Tasse 4,50

Gliithapfel HeilRer Apfelsaft mit Apfellikér 4,50
Minzschokeoade Heille Schokolade

mit Minzlikér und Sahne 5,20 Heifier Kirschsaft  Gl. 390
Grog 4cl brauner Rum, heiRes Wasser 4,20
o "‘-'-"I."'}":‘ oy
Kaffee Tee w

Kaffee Tasse 2,80 Friichtetee / Kamillentee /

Pott 3,20 Pfefferminztee /
Cappuccino kleine Tasse 4,20 Krautertee /

grol3e Tasse 4,80 Schwarzer Tee /
Espresso einfach 2,80 Griiner Tee /

doppelt 3,40 Fencheltee /
Kaffee ,tlrkisch®  Pott 3,20 Rooibostee Glas 2,80

Kaffee Hag Pott 3,20 Zitronenscheibe extra 0,30



Spiritunosen
Kanter wWhisky

Ramazotti 4cl 5,50 Tullamore Dew  4cl 5,50
Underberg Fl. 2cl 3,00 Ballentines 5,50
Kimmerling Fl. 2cl 3,00 Teachers 4,00
Jagermeister Jim Beam 4,00
Fernet Branca 2cl 3,00 Johnny Walker 4,00
Stonsdorfer 4cl 4,50
Aduavit Likére
Rostocker Doppelkimmel ,Man un Fru®, Eierlikbr mit Sahnehaubchen 4cl 4,70
g/'al"tesgro’geuz Berliner Luft 2l 2,50
a2 4Cl 3,90
4cl 4,50
Baileys mit Eis 4cl 3,90
Kla rée Obstwasser — Apfel/Birne 2cl 2,50
Nordhauser Doppelkorn 4cl 4,50 4cl 3,90
Absolut Wodka 4cl 4,50 Edel-Kirschlikor 2cl 3,00
Sierra Tequila mit Zitrone 2cl 3,50 4cl 4,50
ongdrinks %%
Aperol Spritz. Quy 5. 4n
75, 9e S
Aperol/Sekt/Wasser 0,251 6,50 WVeg b%

. - mpe Df
Martini Bianco S,

- ) Mississippi Melody
Pur mit Eis und Zitrone 0,11 4,50

Whisky/Orangensaft/
-Herthas Seewasser® Zitronensaft/Ginger Ale 0,251 7,50
Gin/Curacao Blue/Limo 0,251 5,90

.. Holzmichel*
Wermut blanc/Bitter Lemon 0,251 6,50

-~ Blauer Esel® Bloody Mary
Wodka/Curacao Blue/Tonic 0,251 5,90 Tomatensaft/Wodka/

Griine Wiese
Orangensaft/Curacoa Blue/Sekt 0,251 6,50

Worcester/Zitronensaft 0,251 7,50
Martini Cocktail !
Martini bianco/Zitronensaft/ Campari-Orange 0,25 6.50
Ginger Ale 0,251 6,50
Santa Amaro Vintonie

Averna/Zimt/Apfelsaft/Sekt 0,25 7,50 Weisswein/Tonic/Zitronensaft 0,251 5,90



